
	  

	  

Pizza con base di pomodoro 

20° ANNO… INNOVAZIONE & TRADIZIONE 
Con questo spirito abbiamo intrapreso un percorso  
di cambiamento per offrirvi un “nuovo impasto”: 

doppia lievitazione, zero grassi, 40% in meno di sale, farine macinazione 1 - 100%  
italiane certificate, con una parte di cereali non raffinati che esprimono il gusto della nostra autenticità. 

Pizze tradizionali 
 NAPOLETANA 

Pomodoro, mozzarella fior di latte, filetti di alici del Mediterraneo profondo, capperi, olive  
verdi, olio extra vergine salentino 

€ 7,50 

 REGINA MARGHERITA 
Pomodorini, mozzarella, fior di latte, olio extravergine salentino  

 €6,00 

  DIAVOLA 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino piccante originale calabrese, 

olio extra vergine salentino 
€6,00 

  BUFALA DOP 
Pomodoro, mozzarella di bufala dop, basilico, olio extra vergine salentino 

€ 8,50 

LA CAPRESE  
Pomodorini, mozzarella di bufala dop sfilacciata a mano, basilico olio extra vergine salentino 

€ 8,50 
 

VANITOSA 
Mozzarella fior di latte, stracchino, speck, rucola di campagna, olio extra vergine salentino 

€ 8,50 

VEGETARIANA 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, carciofini salentini, melanzane e peperoni al forno 

olio extra vergine salentino 
€ 8,50 

AI WURSTEL 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, wurstel, olio extra vergine salentino 

€ 6,50 

MARGHERITA 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico, olio extra vergine salentino  

€5,50 
 

4 FORMAGGI 
Scamorza affumicata, mozzarella fior di latte, gorgonzola,  

parmigiano reggiano, olio extra vergine salentino  
€6,50 



	  

	  

Pizza con base di pomodoro 

Pizze Gourmet 
CALABRESE 

mozzarella fior di latte, funghi silani, nduja picante olio extra vergine salentino 
€ 9,00 

 
DON LUIGINO 

Pomodori, mozzarella fior di latte, peperoni arrosto, salsiccia fresca,  
olio extra vergine salentino 

€ 8,50 

AL CINGHIALE 
Mozzarella di bufala dop, carne di cinghiale, olio extra vergine salentino 

€ 9,50 

 
 TERRA NERA 

Mozzarella fiordilatte, funghi porcini italiani, olio extra vergine di oliva al tartufo 
€ 11,00 

 

 GUSTOSAlento 
Mozzarella fior di latte, pomodorini soleggiati, olive leccine, capperi, pasta di acciughe, 

olio extra vergine salentino 
€ 9,00 

 
EMILIA 

Mozzarella fior di latte, crema di ricotta al miele, menta fresca, mortadella Emilia-Romagna,  
olio extra vergine salentino 

€ 9,50 

VALLE D'’ITRIA 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, capocollo di Martina Franca (DOP Presidio Slow Food Az. Santoro), 

sfilacci di burrata, olio extra vergine salentino 
€ 11,50 

 

SAN DANIELE 
Scamorza affumicata salentina, prosciutto crudo San Daniele 18 mesi, mozzarella fior  di latte, olio extra vergine 

salentino 
€ 9,00 

CE LA FARO' A FINIRLA TUTTA? 
Pomodoro, burrata, prosciutto crudo San Daniele 18 mesi, cornicione ripieno di ricotta, olio extra vergine salentino 

€ 15,0 
 

Il nuovo impasto rappresenta base ideale per gli ingredienti selezionati per Voi. Temperature del forno, un filo d’olio a crudo, completano l’opera! 
Non chiederci di tagliarla a spicchi non possiamo farlo, poichè un lavoro iniziato ben 48h ore fa 

verrebbe vanificato ci teniamo a servirvi al meglio 
Ciascuna singola variazione degli ingredienti in questo menù comporta automaticamente un aumento di prezzo pari a € 1,00; salvo Prosciutto crudo, 

Porcini e Bresaola che comporteranno un aumento pari a € 3,00. Eventuali sottrazioni non comportano cambiamento di prezzo 


